
Паспорт образовательной программы

Дата регистрации в Реестре 
2022.07.19 12:21

Регистрационный номер 
18822

Дата обновления паспорта ОП: 
2022.07.19 12:22

Код и наименование специальности: 
10130300 Организация питания

Код и наименование квалификации/квалификаций: 
3W10130302 Повар

Регион: 
Костанайская область

Организация ТиППО (Разработчик): 
КГКП "Денисовский профессионально-технический колледж"

Партнеры-разработчики: 
ИП «Муратова Г.Е.»,   ИП «Адамбаева Р. А.»,  Таран И. В. «Кофейня « TattiLatte CoffeeBar» 
с.Денисовка Денисовский район.

Цель ОП: 
Подготовка квалифицированных, конкурентоспособных, компетентных  кадров для 
сферы общественного питания

Уровень по НРК: 
3 

Уровень по ОРК: 
3

Профессиональный стандарт (при наличии): 
« Организация питания», приложение №2 к приказу НПП Республики Казахстан 
«Атамекен»  от 22.10.2018г.  №284

Профессиональный стандарт WorldSkills (при наличии): 
WSC2017_CCWS34 « Поварское дело»

Форма обучения: 
очная

База образования: 
основное среднее образование

Язык обучения: 
русский

Общий объем кредитов: 



180

Дата рассмотрения ОП на методическом (учебно-методическом/научно-
методическом) совете организации образования об одобрении паспорта ОП 
(выписка из протокола заседания) с согласованием работодателя и/или 
индустриального совета: 

07.04.2022 г.

Номер лицензии на занятие образовательной деятельностью: 
№13001920

Номер приложения к лицензии на занятие образовательной деятельностью: 
005

Дата прохождения специализированной аккредитации по данной 
специальности (при наличии): 

2020 г.

Отличительные особенности ОП: 
 -

Сведения о содержании модулей/дисциплин: 

№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов

ООД 1. Математика

Изучают тригонометрические, 
логарифмические  функции, 
многочлены,  степени и корни, 
предел функции и 
непрерывность,  производную и 
ее применение, первообразную и 
интеграл,  комплексные числа, 
дифференциальные уравнения, 
аксиомы стереометрии, 
многогранники, параллельность 
и  перпендикулярность  в 
пространстве, прямоугольную 
систему координат и  векторы в 
пространстве.

8/192

ООД 2. Информатика

Изучают компьютерные системы, 
создание и преобразование 
информационных объектов, 
информационные процессы и 
системы, разработку 
приложений.

2/48

Изучают орфоэпические, 
лексические, грамматические, 
орфографические и 
пунктуационные нормы русского 

ООД 3. Русский язык 3/72



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
языка в социально-культурной, 
учебно-научной, официально-
деловой сферах общения.

ООД 4. Русская литература

Изучают проблему лишних 
людей, героев нашего времени, 
психологию литературных 
героев, понимание причинных 
поступков, семейные ценности, 
человека в эпоху перемен и 
тоталитарного режима. 
Анализируют художественные 
произведения, излагают свою 
интерпретацию художественного 
текста.

3/72

ООД 5. Казахский язык и 
литература

Изучают построение языковых 
структур, использование 
лексических единиц, связанных с 
будущей профессией, 
содержание аутентичных текстов 
разных жанров, учатся выражать 
свое отношение к услышанному и 
прочитанному, извлекать, 
анализировать, обобщать и 
классифицировать 
профессионально-значимую 
информацию. Изучают 
художественные тексты 
культурного наследия, историко-
литературные сведения, 
анализируют художественные 
произведения, используя 
литературоведческий и 
терминологический арсенал.

4/96

Изучают построение языковых 
структур, использование 
лексических единиц, связанных с 
будущей профессией, 
содержание аутентичных текстов 
разных жанров, учатся выражать 
свое отношение к услышанному и 
прочитанному, извлекать, 
анализировать, обобщать и 

ООД 6. Иностранный язык 4/96



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
классифицировать 
профессионально-значимую 
информацию.

ООД 7. История 
Казахстана

Изучают основные вопросы 
этнического, политического, 
социально-экономического и 
культурного развития Казахстана 
в различные исторические 
периоды, определяя его место и 
роль в мировом историческом 
процессе.

4/96

ООД 8. Самопознание

Изучают общечеловеческие 
ценности, их влияние на 
становление нравственных основ 
личности, её духовное 
совершенствование, 
самореализацию и гармоничное 
развитие, духовное наследие 
человечества.

2/48

ООД 9. Физическая 
культура

Совершенствуют  спортивно-
специфические двигательные 
навыки, развивают физические 
способности в лёгкой атлетике, в 
спортивных играх, гимнастике, в 
национальных видах спорта, в 
зимних видах спорта, плавании.

5/120

ООД 10. Начальная 
военная и 
технологическая 
подготовка

Изучают роль Вооруженных сил 
РК в обеспечении национальной 
безопасности, особенности 
Устава внутренней службы, 
устройство стрелкового оружия, 
порядок его подготовки к 
стрельбе, основы и правила 
стрельбы, порядок хранения 
оружия.  Выполняют приемы 
движения строевым и походным 
шагом, команды и действия.

4/96

Изучают молекулярную биологию 
и биохимия, клеточную 
биологию, питание, транспорт 
веществ, дыхание, выделение, 

ООД 11. Биология 6/144



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
клеточный цикл, размножение, 
рост и развитие, закономерности 
наследственности и 
изменчивости, эволюционное 
развитие, основы селекции, 
многообразие живых 
организмов, координацию и 
регуляцию,  движение, 
биомедицину и биоинформатику, 
биотехнологию, биосферу, 
экосистему, популяцию, экологию 
и влияние человека на 
окружающую среду.

ООД 12. Химия

Изучают вещества и  их 
превращения, законы и теории, 
объясняющие зависимость 
свойств веществ от их состава и 
строения, химические процессы, 
законы и их закономерности для 
безопасного применения в 
реальной жизни.

6/144

ООД 13. География

Изучают методы географических 
исследований, картографию, 
природопользование, 
геоэкологию, геоэкономику, 
геополитику, страноведение, 
глобальные проблемы 
человечества.

3/72

ООД 14. Всемирная 
история

Изучают цивилизацию: 
особенности развития, 
этнические и социальные 
процессы, историю государства, 
войн и революций, развитие 
культуры, цивилизацию: 
особенности экономического 
развития политико-правовые 
процессы, развитие 
общественно-политической 
мысли, развитие образования и 
науки.

3/72

БМ 1. Развитие и 
совершенствование 

РО 1.1 Укреплять здоровье и 
соблюдать принципы  здорового 

1/24



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
физических качеств образа жизни

РО 1.2 Совершенствовать 
психофизиологические 
способности

5/120

БМ 2. Применение 
информационно-
коммуникационных и 
цифровых технологий

РО 2.1. Владеть основами 
информационно-
коммуникационных технологий.

3/72

РО 2.2. Использовать услуги 
информационно-справочных и 
интерактивных веб-порталов.

2/48

БМ 3. Применение 
базовых знаний 
экономики и основ 
предпринимательства

РО 3.1. Владеть основными 
вопросами в области 
экономической теории.

0,5/12

РО 3.2. Анализировать и 
оценивать экономические 
процессы, происходящие на 
предприятии.

0,5/12

РО 3.3. Понимать тенденции 
развития мировой экономики, 
основные задачи перехода 
государства к «зеленой» 
экономике.

0,5/12

РО 3.4. Владеть научными и 
законодательными основами 
организации и ведения 
предпринимательской 
деятельности в Республике 
Казахстан.

1/24

РО 3.5. Соблюдать этику делового 
общения.

0,5/12

ПМ 1. Приготовление 
блюд, напитков и 
кулинарных изделий и 
другой продукции

РО 1.1. Выполнять инструкции по 
организации рабочего места с 
соблюдением санитарных норм и 
техники безопасности.

1/24

РО 1.2. Выполнять задания по 
приготовлению, презентации и 
продаже блюд из овощей, 
плодов, грибов, белого основного 
соуса и его производных.

4/96



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
РО 1.3. Выполнять задания по 
приготовлению, презентации и 
продаже блюд из рыбы и 
морепродуктов, соусы на рыбном 
бульоне.

5/120

РО 1.4. Выполнять задания по 
приготовлению, презентации и 
продаже блюд из мяса 
сельскохозяйственной птицы, 
дичи и кролика, красный 
основной соус и его 
производные.

6/144

РО 1.5. Выполнять задания по 
приготовлению, презентации и 
продаже супов, холодных блюд и 
закусок.

5/120

РО 1.6. Выполнять задания по 
приготовлению, презентации и 
продаже сладких блюд, блюд из 
яиц, творога.

5/120

РО 1.7. Выполнять задания по 
приготовлению, презентации и 
продаже блюд и изделий из муки.

5/120

РО 1.8. Выполнять задания по 
приготовлению, презентации и 
продаже  горячих и холодных 
напитков.

3/72

ПМ 2. Приготовление 
блюд, напитков и 
кулинарных изделий и 
другой продукции 
разнообразного 
ассортимента

РО 2.1. Подготавливать 
инвентарь, оборудование и 
рабочее место повара к работе.

1/24

РО 2.2. Готовить, оформлять и 
презентовать на казахском и 
английском языках  блюда и 
кулинарные изделия 
разнообразного ассортимента.

9/216

РО 2.3 Оформлять десерты, 
кондитерские и шоколадные 
изделия  с использованием 

5/120



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
подходящих полуфабрикатов и 
украшений.
РО 2.4 Готовить, оформлять  и 
презентовать на казахском и 
английском языках  горячие и 
холодные напитки 
разнообразного ассортимента.

4/96

ПМ 3. Организация и 
контроль текущей 
деятельности бригады

РО 3.1. Обеспечивать бригаду 
поваров необходимыми 
материальными ресурсами и 
персоналом.

5/120

РО 3.2. Организовывать  работу 
бригады поваров.

8/192

РО 3.3. Контролировать работу 
подчинённых и подготавливать 
отчётность о работе бригады 
поваров.

3/72

ПМ 4. Управление 
текущей деятельностью 
основного производства 
организации питания

РО 4.1.  Планировать процессы 
основного производства 
организации питания.

11/264

РО 4.2. Организовывать и 
координировать процессы 
основного производства 
организации питания.

10/240

4.3. Контролировать  и 
оценивать  эффективность 
процессов основного 
производства организации 
питания.

10/240

Промежуточная, итоговая 
аттестация

- 9/216


