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Сведения о содержании модулей/дисциплин: 

№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов

ЖБП 1. Қазақ тілі

Қазақ тілін ана тілі ретінде тани 
отырып, өмірлік қажеттіліктерінде 
коммуникативтік әрекеттер түрінде 
(тыңдалым, оқылым, айтылым, 
жазылым) сауаттылықпен қолдану, 
күнделікті өзі еркін қолданып 
жүрген қарым - қатынас құралынан 
оны тілдік заңдылықтар негізінде 
танып - білу дағдыларын 
қалыптастырады.

3/72

Креативті ойлауға бағыттау, 
ойларын ауызша еркін жеткізуіне 
және жаза білуіне қолдау көрсету, 
дәлелдер келтіру, салыстыру және 
анализ жасау, бағалау дағдыларын 
қалыптастыру. Білім алушылар 
әдеби жанрларға эксперимент 
жасау арқылы драмалық 
шығарманы проза тілімен, 

ЖБП 2.  Қазақ әдебиеті 2/48



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
прозаны поэзия тілімен жазу 
тәсілдерін меңгере алады.

ЖБП 3. Орыс тілі және 
әдебиеті

Орыс тілі мен әдебиетін 
кіріктірілген оқыту негізінде тілдік 
дағдыларды жетілдіруге ықпал 
етеді, коммуникативтік 
құзыреттілігін қалыптастырады 
және дамытады, ғылыми-
техникалық, көркем-эстетикалық, 
әлеуметтік салалардағы ақпаратты 
пайдалануға мүмкіндік береді, 
жалпы әлемдік білім беру 
кеңістігінде бағдарлануға 
көмектеседі.

5/120

ЖБП 4. Шет тілі

Білім берудің алдыңғы сатысында 
қол жеткізілген шет тілін 
меңгерудің бастапқы деңгейін 
арттырады, студенттердің 
тұрмыстық, мәдени, кәсіби және 
ғылыми қызметтің әртүрлі 
салаларындағы әлеуметтік-
коммуникативтік міндеттерді шешу 
үшін қажетті және жеткілікті 
коммуникативтік құзыреттілік 
деңгейін меңгеруіне ықпал етеді. 
Пәнінің мазмұны келесі 
бөлімдерден тұрады: « Legend or 
Truth», « Controversial Issues », «Virtual 
reality», « Out of this World», «Stress and 
Fear», « Imagination and Creativity», « 
Reading for Pleasure», « Independent 
Project », « Making contact», «Investigate 
and report on animal world bats eagles bees 
and dolphins», « Interviews and 
instructions», Investigate and report on 
timekeeping devices/Science video», 
«Work  and inventions», « Social change 
and further study», « Making statements 
and providing information», « Clothes 
journeys».

5/120

Қазақстанның түрлі тарихи 
кезеңдердегі этникалық, саяси, 
әлеуметтік-экономикалық және 
мәдени дамуының негізгі 

ЖБП 5. Қазақстан тарихы 5/120



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
мәселелерін ұғынуына, оның 
әлемдік тарихи үдерістегі орны мен 
рөлін айқындауына; тарихи 
санасы, азаматтылығы мен 
патриотизмі бар тұлғаны 
қалыптастыруға ықпал етеді. 
Пәннің мазмұны келесі 
бөлімдерден тұрады: «Өркениет: 
даму ерекшеліктері», «Этникалық 
және әлеуметтік процестер», 
Мемлекет, соғыс және 
революциялар тарихынан», «. 
Мәдениеттің дамуы», «Өркениет: 
экономикалық даму 
ерекшеліктері», «Саяси-құқықтық 
процестер», «Қоғамдық-саяси 
ойдың дамуы», «. Білім мен 
ғылымның дамуы».

ЖБП 6.  Өзін-өзі тану

Жеке тұлғаның адамгершілік 
негіздерін қалыптастыруға, оның 
рухани жетілуіне және өзін-өзі 
жүзеге асыруына, үйлесімді 
дамуына ықпал етеді, өзін және 
басқа адамдарды қабылдауға және 
түсінуге ықпал етеді, ашықтықтың, 
әлеуметтік жауапкершіліктің, 
шығармашылық белсенділіктің 
және өмірді жағымды қабылдаудың 
дамуына ықпал етеді. Пәннің 
мазмұны келесі бөлімдерден 
тұрады: «Таным жолында», 
«Тұлғаның қалыптасуы», 
«Қоғамдағы өмір», «Адамзат әлемі».

2/48

Ғылыми дүниетанымның 
негіздерін, әлемнің жаратылыстану 
бейнесін тұтас қабылдауды, 
табиғат құбылыстарын байқау, 
талдау және бекіту қабілетін 
қалыптастыруға ықпал етеді, 
әлемнің қазіргі физикалық 
бейнесінің негізін құрайтын іргелі 
физикалық заңдар мен 

ЖБП 7.  Физика 5/120



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
принциптер туралы білімді, 
табиғатты ғылыми тану әдістерін 
дамытуға ықпал етеді. Пәннің 
мазмұны келесі бөлімдерден 
тұрады: «Механика», «Жылу 
физикасы», «Электр және 
магнетизм», «Электромагниттік 
тербелістер», «Электромагниттік 
толқындар», «Оптика», 
«Салыстырмалы теорияның 
элементтері», «Кванттық физика», 
«Нанотехнология және 
наноматериалдар», «Космология».

ЖБП 8. Математика

Байланысты пәндерді 
оқу,практикалық іс-әрекетте 
қолдану үшін қажетті 
математикалық білімді 
қалыптастырады. Пән келесі 
бөлімдерден тұрады: «Функция, 
оның қасиеттері мен графигі», 
«Тригонометриялық функциялар», 
«Көпмүшелер», «Математикалық 
статистика және ықтималдық 
теориясы», «Дәрежелер мен түбір. 
Дәрежелік функция», «Көрсеткіштік 
және логарифмдік функциялар», 
«Функция шегі және үзділіссіздігі», 
«Туынды және оны қолданылуы», 
«Алғашқы функция және 
интеграл», «Комплекс сандар», 
«Дифференциалдық теңдеулер», 
«Стереометрия аксиомалары. 
Кеңістіктегі параллельдік және 
перпендикулярлық», «Кеңістіктегі 
тікбұрышты координаталар жүйесі 
және векторлар», «Көпжақтар», 
«Айналу денелері және олардың 
элементтері», «Денелер 
көлемдері».

7/168

Компьютердің ақпаратты өңдеудің 
әмбебап құрылғысы ретіндегі 
түсініктерін қалыптастыру; 

ЖБП 9. Информатика 3/72



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
компьютерлік құрылғыларды 
пайдаланудың негізгі дағдылары 
мен дағдыларын дамыту;

ЖБП 10.  Химия

Заттар мен олардың өзгерістері, 
заңдар мен теориялар туралы білім 
жүйесін қалыптастырады, заттар 
қасиеттерінің олардың құрамы мен 
құрылымына тәуелділігін 
түсіндіреді, химиялық процестерді, 
заңдар мен олардың 
заңдылықтарын түсінеді. Пәннің 
мазмұны келесі бөлімдерден 
тұрады: «Заттардың бөлшектері», 
«Периодтылық.Химиялық 
реакциялардың жүру 
заңдылықтары», «Химиялық 
реакциялар энергетикасы», «Химия 
және қоршаған орта», «Химия және 
өмір».

6/144

ЖБП 11.Биология

Ұйымның әртүрлі деңгейлеріндегі 
өмірдің мәнін, дамуын және 
көріністерін түсінуге ықпал етеді. 
Пәннің мазмұны келесі 
бөлімдерден тұрады: 
«Молекулярлық биология және 
биохимия», «Жасушалық 
биология», «Қоректену», 
«Заттардың  тасымалдануы», 
«Тынысалу», «Бөліп шығару», 
«Жасушалық цикл Көбею», «Тұқым 
қуалаушылық пен өзгергіштік 
заңдылықтары»,  «Эволюциялық 
даму Селекция негіздері. Тірі 
ағзалардың алуантүрлілігі», 
«Координация және реттеу», 
«Қозғалыс», «Биомедицина және 
биоинформатика», 
«Биотехнология», «Биосфера, 
экожүйе, популяция»,  «Экология 
және адам іс- әрекетінің қоршаған 
ортаға әсері».

2/48

ЖБП 12. Дүниежүзі Түрлі тарихи кезеңдерде әлем 3/72



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
тарихы тарихының этникалық, саяси, 

әлеуметтік-экономикалық және 
мәдени дамуының негізгі 
мәселелерін ұғыну арқылы 
тұлғаның тарихи санасын 
қалыптастырады. Пәннің мазмұны 
келесі бөлімдерден тұрады: 
«Өркениет: даму ерекшеліктері», 
«Этникалық және әлеуметтік 
процестер», «Мемлекет, соғыс және 
революциялар тарихынан», 
«Мәдениеттің дамуы», «Өркениет: 
даму ерекшеліктері», «Саяси-
құқықтық процестер», «Қоғамдық-
саяси ойдың дамуы», «Білім мен 
ғылымның дамуы».

ЖБП 13. Алғашкы әскери 
және технологиялық 
дайындық

Мемлекет қорғанысының негіздері, 
Қазақстан Республикасы Қарулы 
Күштерінің тағайындалуы, олардың 
сипаты мен ерекшеліктері туралы 
түсініктерді қалыптастырады, 
әскери қызметке саналы 
көзқарасты тәрбиелейді, төтенше 
жағдайларда адамның тіршілік 
әрекеті қауіпсіздігінің дағдыларын 
қалыптастырады. Пәнінің мазмұны 
келесі бөлімдерден тұрады: 
«Қазақстан Республикасының 
Қарулы Күштері – мемлекеттік 
қауіпсіздіктің кепілі», «Әскери 
қызметтің құқықтық негіздері», 
«Қазақстан Республикасы Қарулы 
Күштерінің, басқа да әскерлері мен 
әскери құрылымдарының 
жалпыәскери жарғылары», 
«Тактикалық дайындық», «Атыс 
дайындығы», «Саптық дайындық», 
«Әскери топография», «Әскери 
роботты техникалардың негіздері», 
«Өмір қауіпсіздігі және ақпараттық 
технологиялар негіздері», 
«Технологиялық дайындық».

4/96



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов

ЖБП 14. Дене тәрбиесі

Жалпыадамзаттық мәдениет 
саласында белсенді 
шығармашылық өзін-өзі жүзеге 
асыруға дайын тұлғаны 
қалыптастыруға, оқушылардың 
дене және психикалық 
денсаулығын нығайтуға деген 
ынтасын арттыруға, спорттық-
ерекше қимыл дағдыларын алуға 
және дене қабілеттерін дамытуға 
ықпал етеді. Оқу пәнінің мазмұны 
келесі бөлімдерден тұрады: «Дене 
шынықтыру туралы білім», «Жеңіл 
атлетика», «Спорттық ойындар», 
«Гимнастика», «Ұлттық спорт 
түрлері», «Қысқы спорт түрлері», 
«Жүзу».

5/120

БМ 1.Дене қасиеттерін 
дамыту және жетілдіру

ОН 1.1. Денсаулықты нығайту және 
салауатты өмір салты қағидаттарын 
сақтау.

2/48

ОН 1.2. Дене қасиеттері мен 
психофизиологиялық қабілеттерді 
жетілдіру.

2/48

БМ 2 . Кәсіптік қызметте 
ақпараттық-
коммуникациялық және 
цифрлық 
технологияларды 
қолдану

ОН 2.1. Ақпараттық-
коммуникациялық технологиялар 
негіздерін меңгеру.

1/24

ОН 2.2. Ақпараттық-анықтамалық 
және интерактивті веб-
порталдардың қызметтерін 
пайдалану.

1/24

БМ 3 . Кәсіптік қызметте 
экономиканың базалық 
білімін және кәсіпкерлік 
негіздерін қолдану

ОН 3.1. Экономикалық теория 
саласындағынегізгімәселелерді 
меңгеру.

1/24

ОН 3.2. Кәсіпорында болып жатқан 
экономикалық процестерді талдау 
және бағалау.

1/24

ОН 3.3.Әлемдік экономиканың 1/24



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
даму үрдістерін, мемлекеттің 
"жасыл" экономикаға көшуінің 
негізгі міндеттерін түсіну
ОН 3.4. Қазақстан Республикасында 
кәсіпкерлік қызметті ұйымдастыру 
мен жүргізудің ғылыми және 
заңнамалық негіздерін меңгеру.

1/24

ОН 3.5. Іскерлік қарым-қатынас 
этикасын сақтау.

1/24

КМ 1. Ашытқы қосылған 
қамырын  мен  одан 
өнімдер дайындау

ОН1.1. Санитарлық нормалар мен 
техника қауіпсіздігін сақтай 
отырып жұмыс орнын 
ұйымдастыру бойынша 
нұсқаулықты орындау.

1/24

ОН1.2. Қамыр дайындау үшін 
негізгі және қосалқы шикізаттың 
сапасын бағалау.

2/48

ОН1.3. Ашытқы қосылған қамырды 
илеуді, кесуді орындау.

4/96

ОН1.4.Ашытқы қосылған қамыр 
үшін фарштар мен толтырмаларды 
дайындау.

3/72

ОН1.5. Ашытқы қосылған 
қамырдан өнімдер қалыптастыру.

3/72

ОН1.6. Пісіру үшін қамырдан 
жартылай фабрикаттар мен 
өнімдер дайындау.

4/96

ОН1.7. Жартылай фабрикаттар мен 
қамыр өнімдерін пісіру.

4/96

КМ 2. Ашытқы 
қосылмаған қамырын 
мен  одан өнімдер 
дайындау

ОН 2.1. Бисквитті қамырдан 
өнімдер қалыптастыру және 
шәрбаттар дайындау.

4/96

ОН 2.2. Қатпарлы қамырды бөлу 
және одан өнімдер қалыптастыру.

4/96

ОН 2.3. Үгілмелі қамырды бөлу. 1/24

ОН 2.4. Қайнатпа қамырды бөлу. 1/24

ОН 2.5. Пісіру үшін қамырдан 
жартылай фабрикаттар мен 
өнімдер дайындау.

3/72



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
ОН 2.6. Жартылай фабрикаттар мен 
қамыр өнімдерін пісіру.

4/96

КМ 3. Безендіруге 
арналған жартылай 
фабрикаттарды 
дайындау және дайын 
өнімдерді безендіру

ОН 3.1. Кремдер дайындау. 2/48

ОН 3.2. Қантты мастика, желе, 
карамель дайындау.

2/48

ОН 3.3. Өнімдерді безендіру үшін 
шоколадты дайындауды орындау.

2/48

ОН 3.4. Тоқбасарларды дайындау 
және безендіру.

2/48

ОН 3.5. Тәтті бәліштерді дайындау 
және безендіру.

1/24

ОН 3.6. Торттарды дайындау және 
безендіру.

2/48

КМ 4. Түрлі тәсілдерді 
қолдана отырып 
азықтарға алғашқы және 
жылумен аспаздық 
өңдеу жүргізу

ОН 4.1. Санитарлық нормалар мен 
техника қауіпсіздігін сақтай 
отырып жұмыс орнын 
ұйымдастыру кезіндегі негізгі 
талаптарын орындау.

1/24

ОН 4.2. Көкөністерден, жемістер 
мен саңырауқұлақтардан тағамдар, 
ақ негізгі тұздық пен оның 
туындыларын дайындау.

6/144

ОН 4.3. Балық пен теңіз 
өнімдерінен тағамдар, балық 
сорпасынан тұздықтар дайындау.

7/168

ОН 4.4. Еттен, ауыл шаруашылық 
құсы, жабайы құс пен қоян етінен 
тағамдар, қызыл негізгі тұздық пен 
оның туындыларын дайындау.

8/192

ОН 4.5. Кожелер мен суық 
тағамдарды және тіскебасарларды 
дайындау.

4/96

ОН 4.6. Тәтті тағамдарды, жұмыртқа 
мен сүзбеден дайындалған 
тағамдарды дайындау.

4/96

ОН 4.7. Ұннан жасалған тағамдар 2/48



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое описание 

дисциплины
Объем 

кредитов/часов
мен өнімдерді дайындау.

КМ 5. Емдік және 
мектепте тамақтануға 
арналған тағамдарды 
дайындау кезінде 
арнайы аспаздық 
тәсілерді сақтау

ОН 5.1. Емдік тамақтану үшін 
тағамдар мен аспаздық өнімдерді 
дайындау.

4/96

ОН 5.2. Мектепте тамақтануға 
арналған тағамдар мен аспаздық 
өнімдерді дайындау.

4/96

КМ 6. Әлемнің ұлттық 
тағамдарын  дайындау

ОН 6.1. Азиялық тағамдарды 
дайындау.

5/120

ОН 6.2. Паназиялық тағамдарды 
дайындау.

4/96

ОН 6.3. Еуропалық тағамдарды 
дайындау.

5/120

Аралық және қорытынды 
аттестаттау

- 9/216


