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Код и наименование специальности: 
10130300 Тамақтандыруды ұйымдастыру

Код и наименование квалификации/квалификаций: 
3W10130302 Аспазшы

Регион: 
Павлодар облысы

Организация ТиППО (Разработчик): 
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Партнеры-разработчики: 
" Джансеитова Г.К." ЖК Павлодар облысы, Ақтоғай ауданы, Ақтоғай ауылы

Цель ОП: 
Тамақтандыруды ұйымдастыру саласында тағам дайындау және безендіру 
технологияларын сақтай отырып, жоғары сапалы аспаздық өнімдерді дайындау және 
безендіру бойынша кәсіби дағдылары бар жоғары білікті мамандарды даярлау

Уровень по НРК: 
3 

Уровень по ОРК: 
3

Профессиональный стандарт (при наличии): 
" Тамақтандыруды ұйымдастыру" «Атамекен» Қазақстан Республикасы Ұлттық 
кәсіпкерлер палатасының Басқарма төрағасының 2018 жылғы 22 қазандағы №284 
бұйрығына №2 қосымша

Профессиональный стандарт WorldSkills (при наличии): 
34 құзыреттілік "Аспаз ісі"

Форма обучения: 
күндізгі

База образования: 
негізгі орта білім беру

Язык обучения: 
мемлекеттік



Общий объем кредитов: 
180

Дата рассмотрения ОП на методическом (учебно-методическом/научно-
методическом) совете организации образования об одобрении паспорта ОП 
(выписка из протокола заседания) с согласованием работодателя и/или 
индустриального совета: 

07.04.2022 ж.

Номер лицензии на занятие образовательной деятельностью: 
№ 14007558

Номер приложения к лицензии на занятие образовательной деятельностью: 
KZ88LAA00002400

Дата прохождения специализированной аккредитации по данной 
специальности (при наличии): 

-

Отличительные особенности ОП: 
-

Сведения о содержании модулей/дисциплин: 

№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое 

описание дисциплины
Объем 

кредитов/часов

ЖБП 01. Математика

Функция, оның қасиеттері және 
графигі, тригонометриялық 
функциялар, математикалық 
статистика және ықтималдықтар 
теориясы, дәреже мен түбір, 
дәрежелік функция, көрсеткіштік 
және логарифмдік функциялар, 
туынды, алғашқы функция және 
интеграл, стереометрия 
аксиомалары, кеңістіктегі 
параллельдік және 
перпендикулярлық, кеңістіктегі 
тікбұрышты координаталар 
жүйесі және  векторлар, 
көпжақтар, айналу денелері және 
олардың элементтері, денелер 
көлемдері оқытылады.

8/192

Аппараттық және программалық 
қамтамасыз ету, деректерді 
ұсыну, ақпараттық процестер 
мен жүйелер, ақпараттық 
объектілерді құру және 
түрлендіру, қосымшаларды 

ЖБП 02. Информатика 2/48



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое 

описание дисциплины
Объем 

кредитов/часов
әзірлеу, компьютерлік желілер 
және ақпараттық қауіпсіздік 
оқытылады.

ЖБП 03. Қазақ тілі

Ана тілін қадірлейтін, қоғамдық 
мәнін түсінетін тұлға 
қалыптасады, сондай - ақ қазақ 
әдеби тілі нормаларын сақтап, 
дұрыс қолдана білуге, еркін 
сөйлесуге және сауатты жазуға 
үйренеді.

3/72

ЖБП 04. Қазақ әдебиеті

Білім алушылардың сауаттылығы, 
олардың әдеби және 
эстетикалық талғамдары мен 
сезімдері дамиды, ойлау 
қабілеттері мен танымдық және 
коммуникативтік дағдылары 
қалыптасады.

3/72

ЖБП 05. Орыс тілі және 
әдебиеті

Өзін-өзі дамытуға және өзін-өзі 
жетілдіруге дайын тұлғаның 
рухани құндылықтары 
қалыптасады, сауатты, сыни 
тұрғыдан ойлайтын, қоғамдық-
тарихи және шығарманың 
рухани-эстетикалық аспектілерді 
ескере отырып, идеялық-
көркемдік мазмұнын талдай 
алатын оқырман тәрбиеленеді.

4/96

ЖБП 06. Шетел тілі

Шетел тілінде оқу, сөйлеу, 
тыңдау, жазу дағдыларын 
жетілдіру, пәндік білімдерін, кең 
ауқымды дағдыларын 
қалыптастыру, қазақстандық 
патриотизм мен азаматтық 
жауапкершілікті дамыту, әртүрлі 
аудиториямен тиімді қарым-
қатынас жасау қабілетін 
қалыптастыру.

4/96

Өркениеттің даму ерекшеліктері, 
оның экономикалық дамуы, 
этникалық және әлеуметтік 
процестері, мемлекеттің тарихы, 

ЖБП 07. Қазақстан тарихы 4/96



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое 

описание дисциплины
Объем 

кредитов/часов
соғыстар, революциялар, 
мәдениеттің дамуы, қоғамдық-
саяси ойлар, білім, ғылым, саяси-
құқықтық процесстері 
оқытылады.

ЖБП 08. Өзін-өзі тану

Адами құндылықтар, позитивті 
ойлау, терең ойлап, жақсы мен 
жаманды, мәңгілік пен 
уақытшаны ажырата білу 
дамиды.

2/48

ЖБП 09. Дене тәрбиесі

Дене тәрбиесі туралы білімдері 
кеңейеді, жеңіл атлетика, 
спорттық ойындар, гимнастика, 
ұлттық және қысқы спорт түрлері 
бойынша дене қабілеттері 
дамиды.

5/120

ЖБП 10. Алғашқы әскери 
және технологиялық 
дайындық

Қорғаныстың конституциялық 
негіздері, Қазақстан 
Республикасы Қарулы Күштерінің 
рөлі, мәні, рәміздері, құқықтық 
негіздері, жалпы әскери 
жарғылары, тактикалық, атыс, 
оқу-жаттығу, технологиялық 
дайындық, әскери топография, 
әскери робототехника негіздері, 
өмір қауіпсіздігі және ақпараттық 
технологиялар оқытылады.

4/96

ЖБП 11. Физика

Механика, жылу, кванттық 
физика, электр және магнетизм, 
электромагниттік тербелістер 
мен толқындар, оптика, 
салыстырмалылық теориясының 
элементтері, нанотехнологиялар 
және наноматериалдар, 
космология оқытылады.

6/144

ЖБП 12. Химия

Заттың бөлшектері, химиялық 
реакциялардың кезеңділігі, жүру 
заңдылықтары мен энергиясы, 
Жердің химиясы, көміртегі және 
оның қосылыстары, биохимия 
оқытылады.

6/144



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое 

описание дисциплины
Объем 

кредитов/часов

ЖБП 13. География

Географиялық зерттеу әдістері, 
картография және 
геоинформатика, табиғатты 
пайдалану және геоэкология, 
геоэкономика, геосаясат, 
аймақтану, адамзаттың ғаламдық 
мәселелері оқытылады.

3/72

ЖБП 14. Дүниежүзі тарихы

Дүниежүзілік тарихтың негізгі 
оқиғалары мен процестері, 
әртүрлі тарихи кезеңдердегі 
қоғамның этникалық, әлеуметтік, 
экономикалық, саяси және 
мәдени дамуының мәселелері 
оқытылады.

3/72

БМ 1. Дене қасиеттерін 
дамыту және жетілдіру

ОН 1.1. Денсаулықты нығайту 
және салауатты өмір салты 
қағидаттарын сақтау.

4/96

ОН 1.2. Дене қасиеттері мен 
психофизиологиялық 
қабілеттерді жетілдіру.

4/96

БМ 2. Ақпараттық-
коммуникациялық және 
цифрлық 
технологияларды қолдану

ОН 2.1. Ақпараттық-
коммуникациялық 
технологиялар негіздерін 
меңгеру.

0,5/12

ОН 2.2. Ақпараттық-анықтамалық 
және интерактивті веб-
порталдардың қызметтерін 
пайдалану.

0,5/12

БМ 3. Экономиканың 
базалық білімін және 
кәсіпкерлік негіздерін 
қолдану

ОН 3.1. Экономикалық теория 
саласындағы негізгі мәселелерді 
меңгеру.

0,5/12

ОН 3.2. Кәсіпорында болып 
жатқан экономикалық 
процестерді талдау және бағалау.

0,5/12

ОН 3.3. Әлемдік экономиканың 
даму үрдістерін, мемлекеттің 
"жасыл" экономикаға көшуінің 
негізгі міндеттерін түсіну.

0,5/12

ОН 3.4. Қазақстан 
Республикасында кәсіпкерлік 

1/24



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое 

описание дисциплины
Объем 

кредитов/часов
қызметті ұйымдастыру мен 
жүргізудің ғылыми және 
заңнамалық негіздерін меңгеру.
ОН 3.5. Іскерлік қарым-қатынас 
этикасын сақтау.

0,5/12

КМ 1. Түрлі тәсілдерді 
қолдана отырып азықтарға 
алғашқы және жылумен 
аспаздық өңдеу жүргізу

ОН 1.1. Санитарлық нормалар 
мен техника қауіпсіздігін сақтай 
отырып жұмыс орнын 
ұйымдастыру кезіндегі негізгі 
талаптарын орындау.

8/192

ОН 1.2. Көкөністерден, жемістер 
мен саңырауқұлақтардан 
тағамдар, ақ негізгі тұздық пен 
оның туындыларын дайындау.

8/192

ОН 1.3. Балық пен теңіз 
өнімдерінен тағамдар, балық 
сорпасынан тұздықтар дайындау.

6/144

ОН 1.4. Еттен, ауыл шаруашылық 
құсы, жабайы құс пен қоян етінен 
тағамдар, қызыл негізгі тұздық 
пен оның туындыларын 
дайындау.

5/120

ОН 1.5. Кожелер мен суық 
тағамдарды және 
тіскебасарларды дайындау.

9/216

ОН 1.6. Тәтті тағамдарды, 
жұмыртқа мен сүзбеден 
дайындалған тағамдарды 
дайындау.

8/192

ОН 1.7. Ұннан жасалған тағамдар 
мен өнімдерді дайындау.

7/168

КМ 2. Емдік және мектепте 
тамақтануға арналған 
тағамдарды дайындау 
кезінде арнайы аспаздық 
тәсілдерді сақтау

ОН 2.1. Емдік тамақтану үшін 
тағамдар мен аспаздық өнімдерді 
дайындау.

13/312

ОН 2.2. Мектепте тамақтануға 
арналған тағамдар мен аспаздық 
өнімдерді дайындау

12/288

КМ 3. Әлемнің ұлттық 
тағамдарын дайындау

ОН 3.1. Азиялық тағамдарды 
дайындау.

10/240



№
Наименование 

модуля/дисциплины

Результаты 
обучения/Краткое 

описание дисциплины
Объем 

кредитов/часов
ОН 3.2. Паназиялық тағамдарды 
дайындау.

9/216

ОН 3.3. Еуропалық тағамдарды 
дайындау.

9/216

Аралық, қорытынды 
аттестаттау

- 7/168


